
La Vucciria®

D.O.S DI ORIGINE SICILIANA

PRODOTTO:

COLORE:
PROFUMO:
GUSTO:

RETROGUSTO:

IDEALE PER:

PRODUCT:

COLOUR:
AROMA:
TASTE:

AFTERTASTE:

IDEAL FOR:

cultivar autoctona che produce un oliva usata 
esclusivamente per la produzione di olio EVO di 
Sicilia.
Essa è presente sia nell’area occidentale dell’isola, 
che nelle zone centro-orientali. L’olio ottenuto da 
questa Cultivar contiene molti sapori tipici della 
cucina Siciliana.

verde giallo paglierino con leggere sfumature dorate
leggermente fruttato 
delicato e aromatico 
sensazioni di pomodoro e mandorla

piatti a base di pesce, verdure e indicato nella 
preparazione di dolci in sostituzione al burro.

indigenous cultivar. It produces a fruit exclusively 
used for Sicilian EVO oil. It grows in both western and 
eastern Sicily.
The oil obtained from this Cultivar has got typical 
flavours from sicilian cooking.

green straw-yellow with light golden shades
slightly fruity
aromatic and gentle
tomato and almond hint

fish or vegetable dishes. It is recommended for dessert 
preparations in place of butter. 

BIANCOLILLA
olio extra vergine d’oliva


